FORDELE VED INDUKTIONSKIPGRYDEN

Hurtig opvarmning; En induktionskiparyde kan varme mellem 40 - 200 © C 0g stegeoverfladen opndr 200° G pa ca. 90 sekunder, hvor
en traditionel kipgryde fgrst skal i gang med at producere damp, far den er bliver varm, g den kan kun varme mellem 80 - 120° C.
Induktionskipgryden er markedets mest effektive kipgryde som kan opna 140° C., s& der kan brunes i den. Induktionskipgryden ggr
at man pabegynder tilberedning med det samme og derfor skal have sine ingredienser kiar ved opstart. Dette kan optimere
arbejasflowst i et storkgkken, da tilberedningsprocessen startes nurtigere end nuverende traditionelle kipgryder muligagre.
Preecis temperatur; Induktionskipgryden styres med 1° C prasicion pa stegeoverfladen, hvor varmen overfares effektivitet fra
Induktionsspolerne. Den preecise temperatur giver mulighed for hgj ensartethed og precis tilberedning. At arbejde med precis
femperatur gdr at du kan bruge den rigtige temperatur til forskellige ingredienser, sa de bliver perfekt tilberedt. Tilbered f.eks.
sous vide mellem 40- 80 ° G, kog omkring 100 © G eller brun dine ingredienser ved 140 G eller derover!

Effektiv regulering af varmes | induktionskipgryden er der placeret flere temperaturfglere i bunden. Disse flere sgrer for at den
regulere varmen hurtigt og effektivt ved temperatursvingninger. Nar man kommer kolde ingredienser i kiprgryden, sa bemarker
fgleren det utrtigt og regulerer derefter varmen, sa den rammer den gnsket temperatur, som er valgt. Nar man slukker for varmen,
sd stopper varmeoverfgrelsen straks og fordi stegeoverfladen er lavet af aluminium, $a holder den ikke pa varmen, som man kan
opleve ved traditionelle kipgryder, hvor ingredienserne kan tilberede videre efter man har slukket for varmen.

Digital tekonologi; Induktionskipgryden bygger pa en digital teknologi, hvor generatoren, som styrer systemet hjsIper med at
optimere kipgrydens ydeevne, levetid og servicebenov. Systemet sgrger for at kiparyden yder den gnsket effekt uden at bruge
unddig energi. Den sikrer at de indregnet sikkerhedsparameter overholdes, s& kipgrydens komponenter holder I&ngst muligt.
Samtidio med at den slar fra i tilf&lde af fejl, sa kipgryden ikke far ungdige fejl eller skader pa systemet.

Energibesparende; Kombinationen af induktion og digital teknologi agr at induktionskipgryden ikke bruger overflgdig energi pa at
opna gnsket temperatur til tilberedning eller vedligenolde varmen i kipgryden under produktion. Den beregner det ngdvendige
behov for at opna den gnsket temperatur, hvorefter den overfdrer den nddvendige energi for at opna temperaturen. Derfor kan
Bffektivitet 0g energibesparelse forenes.
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